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PRIPRAVNE OTAZKY K JZZ 2027 Technologie l.cP

1/ Hygiena a sanitace v potravinarstvi
vyznam, zpusoby, druhy

2/ Cukerné roztoky
vznik, Gprava varenim, uréovani zpusoby hustoty

3/ Fondan
charakteristika, vyr, postup, vyuZiti
4/ Griliaz
charakteristika, vyrobni postupy, pouZziti

5/ Kulér
charakteristika, vyrobni postupy, pouZiti

6/ Napiné
charakteristika, rozdéleni vyznam,

7/ Zakladni krém (pudink)
vyrobni postup, pouZiti, cukr

8/ Polevy.
charakteristika, druhy, Uprava k potahovani

9/ Pevna tukova tésta
druhy, rozdéleni, pouziti v cukrarstvi

10/ Ovocné ko$i¢ky s maslovou naplni
suroviny a polotovary, pracovni postupy

11/  Vaflové tésto
suroviny, pracovni postup, vyrobky,pouZiti

12/ Trena linecka tésta
charakteristika, druhy, pracovni postup, tésta, tvarovani, pouZiti

13/  Tycinky z tfeného lineckého tésta
suroviny, polotovary, pracovni postupy

14/  Cajové petivo

charakteristika, druhy + rozdily
15/  Ozdoby z €okolady

pfiprava hmoty, tvarovani, vyuZiti




16/

17/

18/

19/

20/

21.

22.

23.

24.

25.

26

27.

28.

29.

30.

31.

32.

Palena hmota
suroviny, pracovni postup, tvarovani, peceni

Vajeéné vénecky
suroviny a polotovary, pracovni postup

Karamelové vétrniky
suroviny a polotovary, pracovni postup vyroby

Medové tésto z cukru — inverzi
suroviny vyroba, tvarovani, peceni

Vyrobky z medového tésta — zdobeny pernik
suroviny a polotovary, pracovni postupy

Listové tésto
suroviny, pracovni postup, tvarovani, peceni

Trubicky z listového tésta
suroviny a polotovary, pracovni postupy

Koloidy
charakteristika, vznik, pouziti

Lehka Slehana hmota — piSkoty cukraiské
charakteristika, suroviny, prac. postup, tvarovani, peceni

Lehka Slehana hmota - buflery
charakteristika, suroviny, pracovni postup, tvarovani, peceni

Prazské koule
suroviny a.polotovary, pracovni postupy

Kokosovy kmen
suroviny, polotovary, pracovni postup

Slehané nahiivané hmoty
charakteristika, suroviny, pracovni postup,tvarovani peceni

Slehané hmoty s rychloslehacim pfipravkem
charakteristika, suroviny, pracovni postup

TéZké $lehané hmoty - specialni
charakteristika, druhy, pracovni postup, vyrobek

Zvlastni Slehané hmoty

charakteristika, druhy, pracovni postup, vyrobek
Trené Slehané hmoty

charakteristika, suroviny, pracovni postup, vyrobky




33.
34.
35.
36.
37.
38.
39.
40.
41. |
42.
43.
44,
45.
46.
47.

48.

49.

Jadrové hmoty — magronova hmota
vlastnosti, druhy, zakladni suroviny, pracovni postup, vyrobky

Parizské rohli¢ky
suroviny a polotovary, pracovni postup

Griliazové trubicky
suroviny, polotovary, pracovni postup

Kokosky — malé vazené
suroviny, pracovni postup

Marokany
suroviny, polotovary, pracovni postup

Smetanové napiné
charakteristika, rozdéleni, druhy, pouZiti

Zakladni krém se Slehackou
suroviny a polotovary, pracovni postup, pouZiti

Pafizska Slehacka lehka
suroviny a polotovary, pracovni postup a pouZziti

Smetanové ovocné Zelé kostky
suroviny a polotovary, pracovni postup

Harlekyn
suroviny a polotovary, pracovni postup

Ozdoby
charakteristika, vyznam, rozdéleni

Kynuté tésto na kolace
charakteristika, suroviny, pracovni postup

Koblihy
suroviny a polotovary, pracovni postup, ( tvarovani, pinéni )

Vanocky
suroviny a polotovary, pracovni postup, tvarovani, peceni

Plundrové tésto
charakteristika, suroviny, pracovni postup

Restaura¢ni mouéniky - charakteristika, rozdéleni, technologické postupy

Restauraéni moucéniky varené, varené ve vodni lazni

popsat postupy pfipravy, pouziti



50. Restauraéni moucniky pedené, peéené na panvi
popsat postupy pfipravy, pouZziti

51. Restauraéni moudéniky smazené - specidlni
popsat postupy pfipravy, pouZiti

52. Zmrzliny
rozdéleni, druhy, zmrzlinové speciality

53. DIA vyrobky
charakteristika, druhy diet

54. Hodnoceni jakosti (kvality) cukrarskych vyrobki
vyznam, zplsoby

55. Baleni vyrobku
vyznam, zpUisoby

56. Bezpeénost prace a ochrana zdravi pfi praci
vyznam a zpusoby ochrany zdravi

57. Zpusob a spravné skladovani vyrobku
suroviny, polotovar(, hotovych vyrobki

58.  Starnuti vyrobkt, prodluZovani trvanlivosti vyrobki
© pfiginy, zpUsoby prodluZovani trvanlivosti

58. Bilkovy krém
suroviny, pracovni postup, pouZiti

60. Vyrobky ze zviastnich Slehanych hmot - laskonky
suroviny a polotovary, pracovni postup

Zpracovala: Pavla Ambriizova
V Olomouci 29. 9. 2026
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